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Willkommen, 

 
Das Gebäude, in dem Sie sich befinden, wurde 1714 von einem Tuchmacher erbaut und in den 

Jahren 2012–2014 von der Wohnstätten Sindelfingen GmbH aufwendig restauriert. 

 

Der Name des Restaurants stammt vom „Metzger 3 Mohren“ aus dem Jahr 1900. 

 

Unser Ziel ist es, Sie in eine stressfreie Atmosphäre zu bringen, damit Sie eine kurze „Pause“ 

vom schnelllebigen Leben genießen können. 

 

Unser Restaurant 3 Mohren bietet die Aromen der 

anatolischen und mediterraner Küche. Lassen Sie sich von 

diesem reichhaltigen Menü überzeugen. 

 

Für die Zubereitung unserer Speisen kaufen wir für Sie 

hochwertige Qualitätsprodukte aus der Region. 

 

Das Lammfleisch z. B. erhalten wir überwiegend vom 

Biosphärengebiet Schwäbische Alb. Die in Münsingen ansässige Schäferfamilie STOTZ bietet 

den Schafen, neben dem richtigen Futter, ausreichend Bewegung und viel Liebe. 

 

Wir hoffen, Sie mit unseren einzigartigen Gerichten und mit der angenehmen Atmosphäre 

beeindruckt zu haben und wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt im Restaurant 3 Mohren 

hier in der schönen Altstadt von Sindelfingen. 

 

Catering – Erleben Sie die Kunst unserer Küche auch bei Ihnen zu Hause 

Ob private Feier oder geschäftliche Veranstaltung – unser exklusiver Catering-Service bringt die 

gehobene türkische Küche des Restaurant 3 Mohren direkt zu Ihnen. Mit unserer Liebe zum 

Detail und kreativen Ideen gestalten wir ein Menü, das Ihre Gäste begeistern wird. Lassen Sie 

sich von uns beraten und genießen Sie maßgeschneiderte kulinarische Erlebnisse. 

 

Bei Anfragen wenden Sie sich gerne über Catering@3mohren.com an uns. 

 

 

 

 

Ihr 3 Mohren Team  

  

mailto:Catering@3mohren.com
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 Apéritif 
 

601 Glas Sekt 
Beginnen Sie Ihren Abend mit einem spritzigen Glas unseres 
exquisiten Sekts. Ein prickelndes Vergnügen für jede Gelegenheit 
 

0,2 l 5,90 € 

602 Campari Soda  
Der bittersüße Geschmack von Campari trifft auf sprudelndes 
Soda – ein erfrischender Klassiker, der Lust auf mehr macht. 
 

0,2 l 7,20€ 

603 Campari Orange 
Ein erfrischender Aperitif, der den intensiven Geschmack von 
Campari mit frischem Orangensaft vereint.  
 

0,2 l 7,20 € 

604 Aperol Spritz 
Ein Sommerfavorit: Fruchtiger Aperol, kombiniert mit 
prickelndem Sekt und einem Hauch Soda, garniert mit einer 
Orangenscheibe. 
 

0,2 l 7,90 € 

605 Martini Bianco / Rosso / Doro 
Wählen Sie Ihren Lieblings-Martini – ob Bianco, Rosso oder Doro 
– und genießen Sie den feinen Geschmack dieses klassischen 
Aperitifs. 
 

5 cl 5,50 € 

606 Cherry Dry / Medium 
Ein eleganter Sherry, wahlweise trocken oder medium, für den 
stilvollen Genuss. 
 

5 cl 4,90 € 

607 Portwein 
Ein reichhaltiger und samtiger Portwein, der jeden Aperitif 
unvergesslich macht. 
 

5 cl 4,70 € 

608 Hugo 
Ein erfrischender Cocktail aus Holunderblütensirup, Sekt, Minze 
und einem Hauch Limette – der perfekte Start in den Abend. 
 

0,2 l 7,90 € 

609 Virgin Hugo 
Ein erfrischender Mocktail aus Holunderblütensirup, Ginger Ale, 
Minze und Limette – Die Alkoholfreie alternative. 
 

0,2 l 6,90 € 

610 Lillet Blanc mit Tonic Water, Gurke, Orange & Minze auf 
Eis 
Ein eleganter Lillet Blanc, verfeinert mit Tonic Water, Gurke, 
Orange und Minze – serviert auf Eis für maximale Frische. 
 

0,2 l 7,90 € 

611 Lillet Rose mit Tonic Water, Beerensaft, Grapefruit & 
Minze auf Eis 
Ein fruchtiger Lillet Rose, kombiniert mit Tonic Water, 
Beerensaft, Grapefruit und Minze – serviert auf Eis für einen 
erfrischenden Genuss. 
  

0,2 l 7,90 € 
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Corbalar / Suppen 
 

1 Mercimek Çorbası (Linsensuppe)  

Unsere hausgemachte Linsensuppe ist reich an Geschmack und 

Gewürzen, serviert mit einem Hauch frischer Zitronen. 

 

 6,90 € 

2 İşkembe Çorbası (Kuttelsuppe)  

Diese traditionelle Suppe ist ein herzhaftes Meisterwerk, perfekt 

gewürzt und mit frischen Kräutern verfeinert. 

 

 6,90 € 

 Peynirli Domates Çorbası (Tomatensuppe mit Käse)  

Eine cremige Tomatensuppe, veredelt mit geschmolzenem Käse – 

ein echter Genuss für kalte Tage. 

 

 6,90 € 

3 Yayla Corbasi 

Eine cremige Joghurtsuppe, angereichert mit Reis und frischer Minze 

- eine echte Erfrischung. 

 

 

 6,90 € 

 

 

Salatalar / Salate 
 

15 Karisik Salata 

Ein bunter Mix aus frischem Grünsalat, knackigen Karotten, Rucola 

und Rotkohl. Dazu gegrilltes Gemüse und frischen Oliven. 

Abgerundet wird diese Köstlichkeit mit unseren hausgemachten 

Dressings. 

 

 10,50 € 

16 Çoban Salatası (Hirtensalat)  

Frische Gurken, Minze, Petersilie, saftige Tomaten, Zwiebeln und 

Peperoni, gekrönt mit würzigem Schafskäse, einem Schuss 

Granatapfelsirup und Zitronensaft. 

 

 10,90 € 

17 Tavuk Salatası  

Zarte Hähnchenbruststreifen auf knackigem Salat, verfeinert mit 

getrockneten Feigen, Aprikosen und Äpfeln. Dazu geröstete Croutons 

und unserem speziellen Hausgemachten Dressing. 

 

 14,50 € 

18 Karides Salatası  

Gegrillte Garnelen, serviert auf frischem Grünsalat mit knusprigen 

Croutons und einem hausgemachten Dressing. 

 

 15,50 € 
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Soguk Mezeler / kalte Vorspeisen 
 

     

29 Pembe Sultan 
Rote Bete, Joghurt und Knoblauch, verfeinert mit Dill – ein frischer und 
gesunder Dip. 
 
 

 6,50 € 

30 Antep Ezme  

Fein gehackte Tomaten, Zwiebeln, Peperoni und Petersilie, gewürzt mit Dill 
und Knoblauch – ein erfrischender und würziger Genuss. 
 

 6,50 € 

31 Patlıcan Salatası (Auberginensalat) 
Geräucherte Auberginen, vermischt mit Tomaten, roter Paprika, Petersilie 
und Knoblauch – eine Delikatesse für Auberginenliebhaber. 
 

 6,50 € 

32 Vişneli Yaprak Sarma  
Gefüllte Weinblätter mit Reis, Pinienkernen und Korinthen, serviert mit 
Joghurtsauce und Sauerkirschen – ein harmonisches Spiel der Aromen. 
 

 7,20 € 

33 Cacık  
Erfrischender Joghurt mit Gurke, Dill und Knoblauch – perfekt als leichter 
Starter. 
 

 6,50 € 

34 Havuç Tarator  
Angedünstete Karotten in Joghurt mit Curry und Knoblauch, garniert mit Dill 
– ein aromatischer Genuss. 
 

 6,50 € 

35 Paşa Mezesi  
Eine köstliche Mischung aus Schafskäse und Salzlakenkäse, verfeinert mit 
Walnüssen, Knoblauch, Petersilie und Dill. 
 

 6,90 € 

36 Kısır  
Ein erfrischender Bulgur Salat mit Tomaten, Spitzpaprika, Gurken und 
Zwiebeln, perfekt abgeschmeckt mit frischen Kräutern. 
 

 6,50 € 

37 Hummus  
Ein cremiger Kichererbsen-Dip mit Tahini, Knoblauch und Zitronensaft – ein 
Must-Have für jede Meze-Platte. 
 

 6,50 € 

38 Saksuka 
Gebratene Aubergine mit gewürfelten Kartoffeln, dazu Paprika in Tomaten- 
Joghurtsauce. -eine wahre Köstlichkeit der türkischen Küche. 
 
 

 6,50 € 
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SicakMezeler / warme Vorspeisen 
 

46 Sigara Böreği (Käse-Teigröllchen)  

Knusprige Teigröllchen gefüllt mit würzigem Käse und frischer 

Petersilie, serviert mit einem kleinen Salat und Joghurtdip. 

 

 7,50 € 

47 Zeytinyagli Izgara Sebze 

Gebratene Auberginen, Peperoni und Kartoffelwürfel. Angebraten in 

aromatischem Olivenöl, serviert mit einer cremigen Joghurt-

Knoblauchsauce und frischen Tomaten. 

 

 10,50 € 

48 İçli Köfte (Gefüllte Bulgurklöße)  

Herzhaft gefüllte Bulgurklöße mit einer Mischung aus Hackfleisch und 

Pinienkernen – außen knusprig, innen zart. 

 

 10,50 € 

49 Falafel 

Frittierte Kichererbsenbällchen, serviert mit einem cremigen Avocado-

Frischkäse-Dip – ein veganer Genuss. 

 

 10,50 € 

50 Arnavut Cigeri (Kalbsleber) 

Zart gebratene Kalbsleber, serviert mit roten Zwiebeln und Petersilie 

dazu Kartoffeln – ein Klassiker. 

 

 14,50 € 

51 Karides Tava (Gebratene Garnelen)  

In Buttersauce gebratene Garnelen mit Knoblauch, Peperoni und 

Cocktailtomaten, serviert im heißen Tontopf. 

 

 15,90 € 

52 Karışık Meze (Vorspeisenplatte) 

Eine verführerische Mischung aus kalten und warmen Vorspeisen, 

perfekt als reichhaltiger Starter. Enthält eine Auswahl an köstlichen 

Dips, knusprigen Teigröllchen und frittiertem Gemüse (vegetarisch). 

 

 17,50 € 

53 Karışık Meze (Vorspeisenplatte für 2 Personen) 

Eine großzügige Platte mit einer Vielfalt an kalten und warmen 

Vorspeisen, ideal für zwei Personen. Genießen Sie eine Auswahl an 

leckeren Dips, warmen Teigröllchen und gegrilltem Gemüse 

(vegetarisch). Perfekt, um gemeinsam in die reiche Vielfalt der 

türkischen Küche einzutauchen. 

 

 26,50 € 
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EtsizYemekler/ vegetarische Gerichte 
 

64 Karışık Dolma Tabağı (Gemischtes gefülltes Gemüse)  

Eine köstliche Auswahl an gefüllten Paprika, Zucchini und Kraut, 

verfeinert mit Reis, Pinienkernen und Korinthen. Serviert mit einer 

erfrischenden Joghurtsauce und würziger Tomatensauce. 

 

 14,50 € 

65 Imam Bayildi 

Zarte Aubergine, gefüllt mit Karotten, Kartoffeln, Paprika und Zwiebel. 

Serviert wird das Ganze mit Joghurt und Tomatensauce, dazu 

duftender Reis, der die Aromen harmonisch ergänzt. 

 

 12,50 € 

66 Enginar Çanak Dolması (Gefüllte Artischocke) 

Ganze Artischocke, gefüllt mit einem köstlichen Gemüsemix aus 

Kartoffelwürfeln, Karottenwürfeln und Erbsen, serviert in einer 

erfrischenden Oliven-Zitronensauce auf einer herzhaften 

Tomatensauce. 

 

 13,50 € 

67 Mantar Dolması (Gefüllte Champignons) 

Überbackene Champignons aus dem Ofen, gefüllt mit zartem 

Schafskäse und Petersilie, serviert auf einer herzhaften Tomatensauce. 

 

 12,50 € 

68 Türlü (Gemüsepfanne)  

Eine aromatische Pfanne mit Zucchini, Tomaten, Zwiebeln, 

Auberginen, Karotten und Kartoffeln, serviert mit duftendem Reis und 

würziger Tomatensauce. 

 

 13,50 € 
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Beilagen 
 

78 Salata Küçük (Kleiner Salat) 

Ein kleiner, frischer Beilagensalat, perfekt als Ergänzung zu Ihrem 

Hauptgericht. 

 

 4,50 € 

79 Pommes  

Knusprige Pommes Frites, ideal als Beilage zu vielen unserer Gerichte. 

 

 5,20 € 

80 Hausgemachte Bratkartoffeln  

Goldbraun gebratene Kartoffelscheiben, hausgemacht und köstlich. 

 

 4,90 € 

81 Pilav (Reis)  

Lockerer und aromatischer Reis, perfekt als Beilage zu vielen unserer 

Hauptgerichte. 

 

 4,20 € 
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Ana Yemekler / Hauptgerichte 
 

100 Kebap des Hauses  

Zartes Rinderfilet im Julien-Schnitt, liebevoll in der Pfanne mit 

Champignons, Cornichons und karamellisierten Zwiebeln gebraten. 

Serviert mit knusprigen Kartoffelraspeln und einer cremigen Crème 

fraîche, die das Geschmackserlebnis perfekt abrundet. 

 

 29,50 € 

101 Sarımsaksoslu Tavuk (Hähnchen auf Curry) 

Köstliche Hähnchenstücke, klein geschnitten und in einer 

aromatischen Curry- und Knoblauchsauce geschmort. Serviert mit 

duftendem Reis, der die würzigen Aromen hervorragend ergänzt. 

 

 22,50 € 

102 Kuzu İncik (Lammkeule) 

Langsam im Ofen geschmorte Lammkeule, zart und voller Geschmack, 

serviert in einer reichhaltigen Tomatensauce auf einem Bett aus 

cremigem Kartoffelpüree, begleitet von gedünstetem Gemüse. 

 

 26,50 € 

103  250g Gegrilltes Kalbsteak "3 Mohren" 

saftig gegrilltes Kalbsteak, perfekt gewürzt und in Buttersauce 

angerichtet. Garniert mit Cocktailtomaten, Peperoni, Knoblauch und 

würzigem Roquefortkäse, serviert im heißen Tontopf mit duftendem 

Reis. 

 

 32,50 € 

104 Şehzade Köfte (Prinz Köfte) 

Würzige Hackfleischbällchen aus dem Ofen, kombiniert mit Tomaten, 

Zucchini, Peperoni (nicht scharf), Kartoffeln und Auberginen, 

überbacken mit zartem Käse in einer herzhaften Tomatensauce. 

Serviert mit fluffigem Reis. 

 

 21,50 € 

105 Etli Sebze Güveç (Lamm-Gemüse-Eintopf) 

Ein herzhafter Lammschmortopf, gefüllt mit Kartoffeln, Peperoni, 

Auberginen und Tomaten in einer aromatischen Tomatensauce. 

Serviert mit lockerem Reis, der die reichhaltigen Aromen aufnimmt. 

 

 25,50 € 

106 Saç Kavurma (Pfannengericht mit Lamm) 

Zartes Lammgeschnetzeltes, perfekt gebraten mit Peperoni, Zwiebeln, 

Tomaten und Knoblauch, serviert in einer traditionellen Saç-Pfanne. In 

der Mitte der Pfanne thront ein köstlicher Berg von lockerem Reis, der 

das Gericht harmonisch abrundet und die Aromen perfekt aufnimmt. 

 

 26,50 € 
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107 Ali Nazik (Lamm auf Auberginenpüree) 

Zartes Lammfleisch im Julien-Schnitt, gebraten in feiner Buttersauce 

und serviert auf einem Bett aus cremigem Auberginen-Joghurtpüree. 

Ein Klassiker der türkischen Küche. 

 

 27,50 € 

108 Piliç Topkapı (Gefülltes Hähnchen) 

Saftige Hähnchenkeule ohne Knochen, gefüllt mit einer delikaten 

Mischung aus Reis, Pinienkernen und Korinthen. Serviert auf einem 

frischen Spinatdip mit einer würzigen Curry-Paprika-Zwiebel-Sauce. 

 

 23,50 € 

109 Çökertme Kebabı (Kalb auf Kartoffelraspeln) 

Zartes, geschnetzeltes Kalbsfleisch, liebevoll auf cremigem Joghurt 

angerichtet und mit einer herzhaften Tomatensauce verfeinert. 

Garniert mit knusprigen hausgemachten Kartoffelraspeln, die dem 

Gericht eine unwiderstehliche Textur verleihen. 

 

 27,50 € 

    

 

Kücük Misafirlerimiz / Kleine Gäste 
 

90 Aladin Teller  

Hackfleischbällchen, wahlweise mit Reis oder Pommes – ein Hit bei 

den kleinen Gästen. 

 

 8,50 € 

91 Chicken Teller  

Hähnchenspieß, wahlweise mit Reis oder Pommes – leicht und lecker. 

 

 7,50 € 

92 Chicken Nuggets  

Knusprige Chicken Nuggets, perfekt für kleine Hände, serviert mit 

Pommes. 

 

 7,50 € 

93 Simbad Teller 

Lammspieß, wahlweiße mit Reis oder Pommes serviert. 

 

 9,50 €  
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Izgaralar / Gegrilltes 
 

120 Kuzu Şiş (Gegrillter Lammspieß) 

Zarter, saftig gegrillter Lammspieß, begleitet von gedünstetem 

Gemüse, Grilltomate und Grillpeperoni. Serviert mit duftendem Reis, 

der die Aromen perfekt aufnimmt. 

 

 26,50 € 

121 Kuzu Pirzola (Gegrilltes Lammkotelett) 

Köstlich gegrillte Lammkoteletts, serviert mit gedünstetem Gemüse, 

Grilltomate und Grillpeperoni. Dazu duftender Reis, der das 

Geschmackserlebnis vollendet. 

 

 29,50 € 

122 Kuzu File (270g Gegrilltes Lammfilet) 

Feinstes Lammfilet, perfekt gegrillt und serviert mit gedünstetem 

Gemüse, Grilltomate und Grillpeperoni. Dazu duftender Reis, der die 

edlen Aromen unterstreicht. 

 

 33,50 € 

123 Tavuk Şiş (Gegrillter Hähnchenspieß) 

Saftiger Hähnchenspieß, liebevoll gegrillt und serviert mit 

gedünstetem Gemüse, Grilltomate und Grillpeperoni. Dazu duftender 

Reis, der die Aromen harmonisch ergänzt. 

 

 22,50 € 

124 Izgara Köfte (Gegrilltes Hackfleisch) 

Gegrillte Hackfleischbällchen, serviert mit gedünstetem Gemüse, 

Grilltomaten und Peperoni. Dazu knusprige Pommes, die das Gericht 

abrunden. 

 

 21,50 € 

125 Karışık Izgara (Gemischte Grillplatte) 

Eine vielfältige Auswahl an gegrilltem Fleisch, serviert mit 

gedünstetem Gemüse, Grilltomate und Grillpeperoni. Dazu duftender 

Reis, der die verschiedenen Aromen perfekt zur Geltung bringt. 

 

 31,50 € 

126 Dana Külbastı (Gegrilltes Kalbsteak) 

Zartes Kalbsteak, perfekt gegrillt und serviert mit gedünstetem 

Gemüse, Grilltomate und Grillpeperoni. Dazu knusprige Pommes und 

eine cremige Champignonrahmsauce, die das Geschmackserlebnis 

vollendet. 

 

 26,50 € 

127 Marmaris Kebap / Marmaris Kebab 

Gegrillter Lamm- und Hähnchenspieß, begleitet von gedünstetem 

Gemüse, Grilltomate und Grillpeperoni. Serviert mit duftendem Reis, 

der die Aromen harmonisch ergänzt. 

 

 25,50 € 
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BalikYemekleri / Fischgerichte 
 

136 Kalamar Izgara (Gegrillte Calamari) 

Zarte, gegrillte Calamari, serviert mit gedünstetem Gemüse, 

Grilltomate und Grillpeperoni. Dazu eine erfrischende Tatarsauce und 

Salat. 

 

 24,50 € 

137 Portakallı Somon Güveç (Lachs mit Orangensauce)  

Im Ofen gebackener Lachs, verfeinert mit Orangenscheiben und 

Paprika, serviert in einer Weißwein-Orangen-Zitronensauce mit 

Knoblauch. 

 

 27,50 € 

138 Çupra (Dorade) 

Frisch gegrillte Dorade, begleitet von gedünstetem Gemüse, 

Grilltomate und Grillpeperoni. Serviert mit einem frischen Salat. 

 

 28,50 € 

139 Levrek (Wolfsbarsch) 

Perfekt gegrillter Wolfsbarsch, serviert mit gedünstetem Gemüse, 

Grilltomate und Grillpeperoni. Dazu ein frischer Salat. 

 

 28,50 € 

140 Karides Izgara (Gegrillte Garnelen)  

Zarte, gegrillte Garnelen, serviert mit gedünstetem Gemüse, 

Grilltomate und Grillpeperoni. Dazu eine erfrischende Tartarsauce. 

 

 32,50 € 

141 Saçta Karides (Garnelenpfanne) 

In einer heißen Gusspfanne servierte Garnelen, liebevoll gebraten mit 

Tomaten, Zwiebeln und Peperoni, serviert mit Reis und Tomatensauce. 

 

 26,50 € 

142 Karides Güveç (Garnelen im Tontopf) 

Im Ofen gebackene Garnelen, kombiniert mit Champignons, Peperoni, 

Zwiebeln, Tomaten und Knoblauch, in einer Tomaten-Sahnesauce. 

Serviert im Tontopf mit überbackenem Käse und Reis. 

 

 26,90 € 

143 Izgara Ahtapot (Gegrillter Oktopus) 
Zart gegrillter Oktopus, begleitet von frischem Gemüse, Grilltomate und 
Grillpeperoni. Dazu ein aromatischer Kürbisdip. 
 

 28,50 € 
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Alkoholfreie Getränke 

 

201 Fachingen Gourmet Medium (mit Kohlensäure) 0,5 l 5,60 € 

202  0,75 l 7,90 € 

204 Fachingen Gourmet Naturell (ohne Kohlensäure) 0,5 l 5,60 € 

205  0,75 l 7,90 € 
    

223 Glas Wasser Naturell / Medium 0,4 l 3,40 € 

    

210 Hausgemachte BIO-Blüten Holunderschorle mit Rhabarber o. Ingwer 0,2 l 3,40 € 

211  0,4 l 4,80 € 

    

212 Spezi1 2 3 0,2 l 3,10 € 

213  0,4 l 4,60 € 

214 Fanta 1 2 0,2 l 3,10 € 

215  0,4 l 4,60 € 

216 Coca-Cola 1 2 3 0,2 l 3,10 € 

217  0,4 l 4,60 € 

218 Cola Zero 1 2 3 5 0,33 l 3,60 € 

219 Sprite 0,2 l 3,10 € 

220  0,4 l 4,60 € 

    

221 Saftschorle 0,2 l 2,90 € 

222  0,4 l 4,60 € 

    

224 Orangensaft / Apfelsaft 0,2 l 2,90 € 

225 Johannisbeere-Nektar 0,2 l 2,90 € 

226 Bananen-Nektar 0,2 l 2,90 € 

227 Sauerkirsche-Nektar 0,2 l 2,90 € 

228 Maracuja-Nektar 0,2 l 2,90 € 

    

232 Bionade (Lemon) 0,33 l 3,50 € 

233 Bionade (Holunder) 0,33 l 3,50 € 

234 Bionade (Ingwer-Orange) 0,33 l 3,50 € 

    

236 Tonic Water 4 0,2 l 3,20 € 

237 Ginger Ale 4 0,2 l 3,20 € 

238 Bitter Lemon 1 4 0,2 l 3,20 € 
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Bier vom Fass 
 

 

 
Angenehm weiches, vollmundiges Bier von goldgelber Farbe mit  

würzig-malzaromatischer Note und samtigem Abtrunk.  

Verwöhnt Geist und Seele! 

  
303 0,3 l 3,50 € 
305 0,5 l 4,80 € 

   

    
313 Radler süß / sauer 0,3 l 3,30 € 
315  0,5 l 4,50 € 

    

 

 
Spritzig- frisches, aromatisches Weizenbier mit feiner obergäriger Hefe 

und nachhaltig fruchtig-bananenartigen Anklängen. 

Das ultimative Frische-Erlebnis, nicht nur an heißen Sommertagen! 

  
323 0,3 l 3,50 € 
325 0,5 l 4,80 € 

   

    

333 Weizenradler süß / sauer 0,3 l 3,30 € 
335  0,5 l 4,50 € 

    
 

 
Fein abgestimmtes, unverwechselbares Hopfenaroma verbindet sich mit 

dem Malz zu einem ausgewogenen, feinherben Charakter. 

Entführt die Sinne mitten ins grüne Gold des Hopfengartens…! 

  

300 0,3 l 3,50 € 
   
   

 
 
 
 

Flaschenbier 
 

 

 
Frisch-aromatisch im Antrunk entfaltet dieses herrlich glänzende, 
dunkelbraune Hefeweizen ein vollmundig-kerniges Aroma mit leichten 
Röstmalzanklängen. 
Ein herzhaft frischer Genuss! 

  
   

351 0,5 l 4,80 € 
   

    
 

 
Kristallklarer, spritziger Biergenuss mit zitrusartiger Fruchtnote. 
Ein Prickeln in purem Gold! 

  
   

352 0,5 l 4,80 € 
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Alkoholfreies Bier 
 

 

 
Feinwürziges Vollbier, vitaminhaltig und kalorienreduziert. 
Gebraut und abgefüllt bei Arcobräu Moos. 
Voller Biergenuss ganz ohne Alkohol. 

  
   
393 0,3 l 3,30 € 

    
 

 
Prickelnd-frisches, entalkoholisiertes Hefeweizen. 
Gebraut und abgefüllt durch Arcobräu Moos. 
Nicht nur für Sportler und Autofahrer eine echte Alternative. 
Aktiver Genuss! 

  
395 0,5 l 4,40 € 

   
   

 

 

Türkisches Bier 

 
399 Efes Pilsener 0,3 l 3,50 € 

 

Raki 
 

404 Yeni Raki mit Wasser 4 cl 7,50 € 

    

413 Yeni Raki Flasche 0,35 l 46,50 € 

417 Yeni Raki Flasche 0,7 l 88,50 € 

    

422 Tekirdag Raki Gold 0,35 l 48,00 € 

423 Tekirdag Raki Gold 0,7 l 89,00 € 

427    

    

447 Raki Nr. 10 0,7 l 140,00 € 

    

448 Raki Göbek 0,35 l 59,00 € 

449 Raki Göbek 0,7 l 125,00 € 
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Long Drinks 
 

450 Gordons Gin Tonic 4 
 

4 cl 6,50 € 

451 Smirnoff Vodka Lemon 4 
 

4 cl 6,50 € 

452 Pina Colada 
 

4 cl 6,90 € 

453 Batida de Coco Kirsch 
 

4 cl 6,50 € 

454 Campari Soda 
 

4 cl 6,50 € 

455 Campari Orange 1 
 

4 cl 6,50 € 

456 Southern Comfort Ginger Ale 4 
 

4 cl 6,50 € 

 

 

Liköre 
 

460 Baileys 
 

4 cl 4,90 € 

461 Batida de Coco 
 

4 cl 4,90 € 

462 Grand Marnier 
 

4 cl 4,90 € 

463 Amaretto 
 

4 cl 4,90 € 

464 Malibu 
 

4 cl 4,90 € 

465 Sambuca 
 

2 cl 3,90 € 
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Spirituosen 
 

470 Smirnoff Vodka 
 

2 cl 3,90 € 

471 Gordon`s Gin 
 

2 cl 3,90 € 

472 Tanqueray London Dry Gin 
 

2 cl 4,50 € 

473 Tequila Silver 
 

2 cl 3,50 € 

474 Tequila Gold 
 

2 cl 3,50 € 

    
475 Pampero 

 
2 cl 3,90 € 

476 Captain Morgan Spiced Gold 
 

2 cl 3,90 € 

    
477 Williams 

 
2 cl 3,90 € 

478 Grappa 
 

2 cl 3,90 € 

479 Obstler 
 

2 cl 3,90 € 

 

 

Digestiv 
 

480 Ramazotti 
 

2 cl 4,20 € 

481 Averna 
 

2 cl 4,20 € 

482 Fernet Branca 
 

2 cl 4,20 € 

483 Cynar 
 

2 cl 4,20 € 
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Scotch Whisky 
 

500 Johnnie Walker Black Label 
 

4 cl 6,20 € 

501 Johnnie Walker Red Label 
 

4 cl 6,20 € 

502 Dalwhinnie - 15 years 
 

4 cl 13,50 € 

503 Chivas Regal - 12 years 
 

4 cl 8,90 € 

 

 

Malt Whisky 
 

504 Cardhu - 12 years 
 

4 cl 9,50 € 

505 Talisker Storm 
 

4 cl 7,50 € 

 

 

Bourbon Irish 
 

506 Jack Daniels 
 

4 cl 6,50 € 

507 Bulleit Bourbon 

 

4 cl 6,90 € 

 

 

Brandy/Cognac/Weinbrand 
 

510 Hennessy 
 

2 cl 7,90 € 

511 Fine de Cognac 
 

2 cl 6,90 € 

512 Remy Martin 
 

2 cl 7,50 € 
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Warme Getränke 
 

900 Kaffee 

 

 3,90 € 

901 Espresso 

 

 2,90 € 

902 Doppelter Espresso 

 

 3,90 € 

905 Cappuccino 

 

 4,50 € 

910 Latte Macchiato  

 

 4,50 € 

915 Türkischer Mocca 

 

 2,90 € 

950 verschiedene Teesorten (auf Anfrage) 

 

 2,90 € 

951 Türkischer Schwarztee 

 

 2,90 € 

952 Original türkischer KleinTee (Schwarztee) 

 

 1,80 € 

 

Zusatzstoffe: 

1 mit Farbstoff 

2 mit Antioxidationsmittel 

3 koffeinhaltig 

4 chininhaltig 

5 enthält Phenylalaninquelle 

6 enthält Taurin 
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SEPARATE ALLERGIKERKARTE VORHANDEN 

Liebe Gäste, 

sämtliche Informationen zu den in unseren Speisen und Getränken verwendeten Allergenen 

Zutaten finden Sie in unserer separaten Allergiker Karte.  

Fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter im Service nach der Allergiker Karte. 

 

 


